CHEESE FACTORY

DAVOS
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Blattsalat mit Radieschen und Nussen 16

Auswahl zwischen Italian-, French- oder Hausdressing
Leaf salad with radishes and nuts
Selection of italian-, french- or house dressing

Bundner Plattli 29

Fleisch- und Kasespezialitaten aus dem Blndnerland
Regional meat and cheese specialties

Bundner Gerstensuppe 14

Traditionelle Suppe mit Gerste, Trockenfleisch und Wurzelgemuse
Iraditional barley soup with dried meat and root vegetables
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Fondue «Gwitterchas» 36

Serviert mit Weiss- oder Vollkornbrot und gepickeltem Gemiise
Served with white- or whole grain bread and pickled vegetables

Y, La Fondue vegan/ La Fondue vegan +6
Schwarzer Triffel / black truffle +12
Raclette am Tisch 44

mit Albulatal-Kartoffeln und gepickeltem Gemiise
Raclette with potatoes from Albula valley and pickled vegetables

Raclette mit funf verschiedenen Sorten Kase 48

mit Albulatal-Kartoffeln und gepickeltem Gemiise
Raclette of 5 different cheeses ,with potatoes from Albula valley and pickled
vegetables

Fondue Chinoise 58

Auswahl von 200g Schweizer Fleisch und Gefliigel,
Albulatal-Kartoffeln und hausgemachten Saucen
Vegetable-broth fondue with 200g of Swiss beef and poultry,
with potatoes from Albula valley and home-made sauces
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BUndner Plattli
Fondue «Gwitterchds», serviert mit Weiss- oder Vollkornbrot, gepickeltem Gemise und Beilagensalat
(Auswahl zwischen ltalian-, French- oder Hausdressing)
Cheese fondue, served with white- or wholemeal, with pickled vegetables and side salad
(Selection of italian-, french- or house dressing)
Oder/or
Tisch Raclette, mit Albulatal-Kartoffeln, gepickeltem Gemiise und Beilagensalat
(Auswahl zwischen ltalian-, French- oder Hausdressing
Table raclette with Albula valley potatoes, with pickled vegetables and side salad
(Selection of italian-, french- or house dressing)
Oder/or

Fondue Chinoise, Auswah! von 200g Schweizer Fleisch und Gefligel, Albulatal-Kartoffeln, mit hausgemachten Saucen und
Beilagensalat (Auswahl zwischen Italian-, French- oder Hausdressing)

Fondue Chinoise, Selection of 200g Swiss meat and chicken, Albula valley potatoes, with homemade sauces and side salad
(Selection of italian-, french- or house dressing)
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Gebrannte Créme nach Grossmutters Art

Caramel flan with almonds and whipped cream

Men( Fondue 64 CHF
Menl Raclette 74 CHF
Meni Chinoise 84 CHF
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Blndner Nusstorte mit Schlagrahm 16

Traditioneller Baumnusskuchen aus dem Bindnerland
Iraditional walnut cake from Grisons

Bronnti Creme nach Grossmutters Art 12

Gebrannte Creme mit Mandeln und Rahm
Caramel Flan with almonds and whipped cream

«Davoser Merangge» 14

Meringues mit Greyerzer Doppelrahm und Vanille Glace
Meringues with double cream and vanilla ice cream

Chés Schwiiz Cheese Switzerland
Rind Schwiiz Beef Switzerland
Schwii Schwiiz Pork Switzerland
Chalb Schwiiz Veal Switzerland

Gfltigel Schwiiz Poultry Switzerland
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